SHRIMPS AVOCADO
HAPPEN

by Zauberartig




\3 2 » v

TEWIN A 2
g 174 SO s i .

et Al oo

P

«-«-«f" % - ——-**’:W,;,ﬁr;fr:ﬁ TRy it W DI A ‘ﬁ/i”-v’-' r/ﬁ/v‘" j’v""“"‘ zd %

P

EINKAUFSLISTE

1 TL SALZ

1TL PAPRIKAPULVER EDELSUSS
1/2 TL KNOBLAUCHPULVER

2 TL ZWIEBELPULVER

2 TL OREGCANO, GETROCKNET 1 TL ZITRONENSAFT

1 TL PFEFFER SALZ

1 EL OL CAYENNEPFEFFER

1T AVOCADO ENTKERNT 8 SHRIMPS

1 SCHALOTTE 8 SCHEIBEN SCHLANGENGURKE
1T HANDVOLL PETERSILIE, OHNE STIELPETERSILIE ZUM GARNIEREN

STEP BY STEP ZUM GENUSS

SALZ, PAPRIKAPULVER, KNOBLAUCH - UND ZWIEBELPULVER,
OREGANO, PFEFFER UND 1 EL OL IN EINER SCHUSSEL VERRUHREN
UND MIT SHRIMPS VERMISCHEN. SHRIMPS IN EINER PFANNE BEI
MITTLERER TEMPERATUR ANBRATEN (PRO SEITE CA. 2—=3 MINUTEN).

FUR DIE AVOCADOCREME SCHALOTTE UND PETERSILIE IN DEN
e MIXTOPF GEBEN, 3 SEK. / STUFE 8 ZERKLEINERN. MIT DEM SPATEL

'.‘!f‘;,) ALLES VOM RAND NACH UNTEN SCHIEBEN.

8 AVOCADOFRUCHTFLEISCH UND ZITRONENSAFT DAZUGEBEN UND 30
.M SEK. / STUFE 3 VERRUHREN. MIT SALZ UND CAYENNEPFEFFER
M ABSCHMECKEN. DIE CREME AUF DIE SCHLANGENGURKEN-SCHEIBEN
"™ GEBEN, SHRIMPS DRAUFSETZEN UND MIT PETERSILIE GARNIERT -
¢ SERVIEREN. (7

Fauberorl
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