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3 Eier
.24 450 g Zucker
5 TL Vanillezucker
4 EL Schokoladenpulver
300 g Milch
300 g Meh|
2 TL Backpulver
200 g Butter
50 g Kokosbutter (0l)
1 Espresso, stark
100 g Kokosraspeln IR

Stap by Step runt Genuss &

Ofen auf 200 Grad vorheizen

200gr Zucker in den Mixtopfgeben 10sek/Stufe 10 zu
Puderzucker verarbeiten. UmfuUllen und bei Seite stellen.

3 Eier, 250g Zucker, 3 TL Vanillezucker, 2 EL
Schokoladenpulver, 300 g Milch, 300g Mehl!l, 2 TL Backpulver
und 200 g Butter in den Mixtopf geben und 2 min. /

Teigknetmodus verruhren.

Backblech einfetten oder mit Backpapier auslegen.
_ﬁ Teig auf dem Backblech gleichmassig verstreichen.

und ca. 15 Minuten auf 200 Grad backen.

Fasbenil

NATHALIE GASCHEN
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Mixtopf Spulen und anschliessend fur die Glasur 200g
Puderzucker zusammen mit 2EL Schokoladenpulver, 50g

Butter, 1 Espresso (starker Kaffee) 10sek/Stufe 6 verruhren.

Anschliessend die Glasur auf dem AbgekuUhlten Teig giessen

und mit Kokosraspeln bestreuen und in Stucke schneiden.

Fasberar
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